Braun - Marzipan

Kategorien:  Konfekt, Platzchen, Pralinen, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN
3 Ei wei ss
300 Gramm Mandel n, Ungeschal t
100 Gramm Zartbitterkuvertuere
200 Gramm Zucker
2 Essl. Rosenwasser

ZUM GARNI EREN

Kandi erte Fruechte Puderzucker
Beacht en: Das Marzi pan i st zum al sbal di gen
Verzehr bestimt (wegen der

Ei wei sse).
Anleitung:
Mandel n sehr fein reiben, Zartbitterkuvertuere sehr fein reiben (je
Feiner, unmso feiner ... !l). Eiweiss steif schlagen. Mt geriebenen

Mandel n, geri ebenen Kuvertuere, Zucker und Rosenwasser vorsichtig

j edoch gruendlich M schen. Zucker auf die Arbeitfl aeche streuen,
porti onswei se ausroll en. Beliebige Fornen ausstechen, nach Belieben
mt kandierten Fruechte Garnieren. Auf ein mt Zucker bestreutes
Backbl ech | egen und i mauf 140 GradC vorgewaernten Ofen ca. 30

M nut en backen.



