Brigadeiro

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 15 Stuck

170 m  Kondensmi |l ch 10% Fett - gezuckert
2 Essl . Kakaopul ver
2 Teel . Butter

Schokol adest r eusel

Anleitung:

Kondensmi | ch, Kakaopul ver und Butter in einen Topf geben und unter
Ruhren erwéarnen. Di e Masse ei nmal auf kochen | assen und so | ange
weiter ridhren, bis sie eingedickt ist. Abkuhlen |assen. D e Hinde
mt Butter oder O einreiben und aus der Masse kleine Kugel n fornen.

Di ese in Schokostreusel walzen und in Pralinenmanschetten setzen.
Bri gadei ro kihl auf bewahren.

243 kcal / 100g 33 kcal / Stick 13 g / Stick
30 min Zubereitung
60 m n Ruhezeit

fett 7 %



