Butter - Truffe

Kategorien:  Pralinen, Konfekt, Triiffel
Zutaten fur: 1 Rezept

25 Gramm Kokospl attenfett
250 Granmm Nussnougat
50 Gramm Butter
5 Essl. Kirschwasser
250 Gramm Wi sse Kuvertuere
25 Pi st azi enker ne
Backpapi er

Anleitung:

Kokosfett schnel zen und w eder abkihl en | assen. Nussnhougat crem g
ruhren. Butter und Kokosfett unterrihren.Mt Kirscgwasser
aromatisieren. Kalt stellen, bis die Masse Fest ist. Nougatnasse
Nochmal s Hel | schaunm g auf schl agen dann in einen spritzbeutel mt
Lochtalle fullen und 25 Haufchen auf ein mt Backpapier

ausgel egtes Brett spritzen Uber Nacht durchkihl en | assen. Kuvertire
auf | 6sen, di e Nougat haif chen damt Uberzi ehen. Mt Pi stazien
verzieren. Bis zum verschenken i m Kuhl schrank auf bewahren.



