Calvados - Pralinen

Kategorien:  Pralinen, Apfel
Zutaten fur: 4 Apfelringe, getrocknet

4 Apfelringe, getrocknet
3 Essl . Cal vados
200 m  Schl agsahne
250 Granmm Kuvertire
100 Gramm Kokosfett
AUSSERDEM

Pral i nenf 6r nthen (Al u)
Pi st azi enst tickchen
der

Mandel n

Anleitung:

Die Apfelring sehr fein wirfeln, mt dem Cal vados uber gi eRen und
zugedeckt, 2 -3 Stunden ziehen | assen. D e Schl agsahne zum Kochen
bringen, von der Kochstelle nehnen und die fein geschnittene
Kuvert ire zusammen mt dem Kokosfett zu der Sahne geben und unter
Rihren aufl 6sen. Di e Masse abkihl en | assen bis sie hal bfest ist, mt
dem Rihrbesen crem g aufschl agen und die Apfel-sticke nmt dem

Cal vados zugeben. Die Masse in einen Spritzbeute nmit grofRer

Locht il l e geben und Tuffsin in die Pralinenfdrnchen spritzen. Mt
den Pi stazi ensticken oder Mandel n gar ni eren.



