Cappuccino - Truffel 1

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

200 G amm Zartbitterschokol ade
250 Gramm Schl agsahne

3 Essl . Cappucci nopul ver (i nstant)

2 Ri egel (40g) nokka-sahne-schokol ade
30 Al upr al i nenf 6r nrchen

Anleitung:

Di e zartbitterschokol ade fei nhacken. sahne erhitzen, schokol ade und
cappucci nopul ver unterrihren bis di e schokol ade geschnol zen ist.ca.3
stunden kalt stellen. 2. die masse dicklich aufschlagen,in einen
spritzbeutel fdallen und in die fornchen spritzen.von der
nokkasahneschokol ade mt ei nem sparschél er rdll chen abzi ehen,triuffe
damt verzieren. da du ja das bild der traffel nicht sehen kannst,
schreib ich dir noch, das di e nokka schokol ade zweifarbig ist,al so
dunkel = nokka , hel | =sahne. i st schéner fir den dekoeffekt das andere
gebe ich norgen frih ein |iebe grisse chiara



