Chili - Schoko - Truffel

Kategorien:  Pikant, Eigen, Triiffel
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

225 Gramm Hal bbitter - Schokol ade
35 m  Sahne flUssig
1/ 2 Teel . Vanil | eextrakt
Vani |l | eschote
1 Teel . Chilipul ver

Optional 1 Esl.Tequila

Anleitung:

Schokol ade in kleine Sticke brechen, in ei nem Wasserbad schnel zen
und dann zu einer glatten, geschneidigen Masse verrihren. In einem
anderen kl ei nen Topf die Schl agsahne kurz aufkochen. Vom Feuer
nehmen, den Vanille-Extrakt und das Chili-Pulver (und ggf. den
Tequila) einriuhren und 5 M nuten abkihl en | assen. Di e Schl agsahne-
M schung Uber di e Schokol ade gi essen und mt Schneebesen oder
Handm xer gut verrihren, so dass sich die beiden Fl issigkeiten
vollig verm schen. Die heisse Mschung in die vorbereiteten

Pral i nenf 6r nthen gi essen. 2-3 Stunden kalt stellen.



