Cognac - Truffel Ohne Sahne

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Schokol ade, VollInilch
50 Gramm Schokol ade, Zartbitter
125 Gramm Butter
125 Gramm Puder zucker

2 Essl . Cognac

3 Essl . Kakaopul ver

Kakaopul ver, zum For nen

Anleitung:

Schokol ade in kleine Sticke brechen, in ein Gefadss geben und im
hei ssen Wasserbad schnel zen. In einer Schissel Butter und

Puder zucker schaum g ruhren. Essl 6ffelweise die flissige Schokol ade
ei nridhren. Zum Schl uss den Cognac und Kakao unterrihren. Das Ganze
zugedeckt i m Kihl schrank etwa 30 M nuten ruhen | assen. Von der
Triaffel masse nmit einem Teel 6f fel Kkl ei nen Hauf chen abstechen. Zum
Fornmen die Hande reichlich mt Kakao best&uben und die

Tr 0f f el hduf chen zu Kugel n fornen. Anschliessend nochmal s in Kakao
wal zen. Jede Kugel in eine kleine Papiermanschette | egen
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



