Kategorien:  Pralinen, Konfekt

Zutaten fur: 28 Stick
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Anleitung:
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Cointreau - NUsse

Vol | m | ch-Kuvert uere

Hal bbi tt er-Kuvertuere

WAl nussker ne

Kokosf et t

Wei che Butter

Puder zucker

O angen- Li koer

Vol | m | ch-Wal nuss- Hal bschal e
Wei sse Kuvertuere

Hasel nussker ne

KUVERTUEREN HACKEN UND ZUSAMMVEN SACHT SCHMVELZEN. WALNUSSKERNE MAHLEN
KOKOSFETT SCHMELZEN UND M T BUTTER UND PUDERZUCKER CREM G
AUFSCHLAGEN. KUVERTUERE, WALNUESSE UND LI KOER NACH UND NACH
UNTERSCHLAGEN. CREME I N EI NEN SPRI TZBEUTEL M T LOCHTUELLE FUELLEN
UND | N DI E WALNUSS- HALBSCHALEN SPRI TZEN. DI E SCHALEN ZUSAMVENSETZEN
UND CA. 3 STUNDEN KALT STELLEN. WEI SSE KUVERTUERE HACKEN UND

VORS| CHTI G | M WASSERBAD SCHMELZEN. HASELNUSSKERNE HACKEN

WALNUESSE ZUR HAELFTE I N DI E KUVERTUERE TAUCHEN. EINNGE M T
HASELNUESSEN BESTREUEN. TROCKNEN LASSEN UND KUEHL STELLEN



