Dattd - Schiffchen

Kategorien:  Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 10 Stuck

5 Cetrocknete Dattel n;
Ent st ei nt
80 Gramm Kandi ert e Ananasst iicke
80 Gramm Mar zi panr ohmasse
10 m  Hi nmbeer gei st
10 Pi st azi en
40 Gramm Wi Be Kuchengl asur

Anleitung:

1. Die Datteln | d&ngs hal bi eren. Di e kandi erten Ananassticke dritteln
oder vierteln.

2. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt den
Knet haken des Handr Uhrgeré&ts in einer Schissel nmt dem H nbeergei st
glatt rdhren.

3. Die Datteln mt der Schnittseite nach oben auf Teller |egen und
mt dem Marzipan fillen. Je 3 kandierte Ananassticke als Segel
schrag in das Marzipan stecken. Je 1 Pistazie in eine Dattel spitze
st ecken.

4. Di e Kuchengl asur in einer Schissel imWsserbad aufl 6sen, die
Dattel schiffchen mt der Unterseite hineintauchen und auf mt
Backpapi er belegte Teller setzen.



