Dorrobst - Schokolade - Walnuss - Konfekt

Kategorien:  Konfekt, VVollwertklche, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

Je 200 g wei RBe, Vollmlch-

Und Zartbitter-Kuvertire

Cetrocknet e Zwet schgen, Fei gen und Aprikosen
Wal nisse

Anleitung:

In ei nem Topf i mWsserbad zuerst die weiBe Kuvertire zerl assen, vom
Feuer nehnen, das Dorrobst hineinwerfen und mt 2 Gabeln

her ausnehnmen, auf ein mt Perganent papi er ausgel egtes Bl ech | egen

m t Wl nussstickchen bel egen

Danach mt der Vollmlch Kuvertire genauso verfahren, zum Schl uss
die Zartbitter-Kuvertiure verwenden.

An ei nem kihl en Ot trocknen | assen, in einer Blechschachte
auf bewahr en.

Zuberei tungszeit: 45 M nuten



