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Eier - Likör - Mascarpone - Kugeln

Kategorien: Pralinen, Käse
Zutaten für: 1 Rezept

200 Gramm Weiße kuvertüre

200 Gramm Eierlikör

150 Gramm Mascarpone

1 Palette(63 stück)zartbitter-pralinen -hohlkugeln

150 Gramm Halbbitterkuvertüre

150 Gramm Puderzucker; ca.

100 Gramm Kakao; ca.

63 Pralinenmanschetten

Anleitung:
Weiße kuvertüre hacken,Eierlikör erwärmen,Kuvertüre darin unter

rühren auflösen.abkühlen lassen.mascarpone unterrühren.

Eierlikörcreme in einen spritzbeutel mit lochtülle füllen.in

diehohlkugeln spritzen.1-2 stunden kalt stellen 50g

halbitterkuvertüre schmelzen.die öffnung der kugeln mit hilfe eines

messers damit verschließen.ca. 1 stunde kühlen restliche kuvertüre

auch im wasserbad schmelzen.die kugeln mit hilfe einer gabel in die

kuvertüre tauchen,abtropfen lassen.die hälfte der kugeln in kakao,

die anderen in puderzucker wälzen.in die manschetten setzen.trocknen

lassen.1-2 stunden kaltstellen.trocken lagern.(sofern man sie lange

lagern kann


