Eier - Likor - Mascarpone - Kugeln

Kategorien:  Pralinen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

200 G amm Wi Be kuvertire
200 G amm Eierlikor
150 Granm Mascar pone
1 Pal ett e(63 stick)zartbitter-pralinen -hohl kugel n
150 Gramm Hal bbitterkuvertire
150 Gramm Puder zucker; ca.
100 Gramm Kakao; ca.
63 Pral i nenmanschett en

Anleitung:

Wi Be kuverture hacken, Ei erli kdr erwérnmen, Kuvertiure darin unter

r uhren aufl dsen. abkihl en | assen. mascar pone unt err dhren
Eierlikorcrene in einen spritzbeutel mt lochtiulle fdllen.in

di ehohl kugel n spritzen.1-2 stunden kalt stellen 50g

hal bitterkuvertire schnel zen.di e 6ffnung der kugeln nmit hilfe eines
nmessers damit verschlieflRen.ca. 1 stunde kihlen restliche kuvertire
auch i mwasserbad schnel zen.di e kugeln mt hilfe einer gabel in die
kuvert ire tauchen, abtropfen | assen.die halfte der kugeln in kakao,
di e anderen in puderzucker wal zen.in die manschetten setzen.trocknen
| assen. 1- 2 stunden kaltstellen.trocken | agern.(sofern nman sie |ange
| agern kann



