Eierlikor - Kokos - Truffée

Kategorien:  Truffel, Pralinen
Zutaten fur: 50 Stiick

200 Gramm Schokol ade - wei 3
50 Gramm Butter - weich
50 Gramm Kokosr aspel
2 Vani |l i nzucker
80 m Eierlikor

Anleitung:

Schokol ade grob zerkl ei nern und i m Wasserbad bei schwacher Hitze
schnel zen. Butter in eine Schissel geben. Die flissige Schokol ade,
Vani | | ezucker und Eierlikér hinzufigen und mt ei nem Handr Ghr ger at
verriuhren. Die Masse etwa 30Mn. kalt stellen. AnschlieRBend die
Masse kurz aufschl agen. Kokosraspel auf einen flachen Teller geben.
Mt 2 Teel 6ffel etwa hasel nu3grof3e Portionen von der Triffel masse
abst echen und in den Kokosraspeln wél zen. Die Truffel kuahl

auf bewahren und nibglichst bald verzehren.

30 min Zubereitung; 30 m n Ruhezeit

fett 29 % 462 kcal / 100g 37 kcal / Stick 8 g / Stick



