Eierlikor - Truffe

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN
500 Gramm Wi Re Kuvertuere
100 Gamm Vollmlch - Kuvertuere
200 m  Sahne
40 Gramm d ucosesirup( Konditorei/ Backer )
170 m Eierlikor
100 Gramm Kokosfett ( Palmn )
100 Gramm Butter
UBERZUG
600 Gramm Wi sse Kuvertuere

Anleitung:

Achtung: Kann nur in Hohl kérper gefdllt werden, da die Masse nicht
ganz fest wird und damt nicht schnittfest ist! Arbeitschritte : 1
Di e Kuverturesorten m schen und schnel zen 2 Di e Sahne zusamen mit
dem d ucosesirup und Eierlikdr erhitzen (nicht kochen) 3 Butter und
Pal m n anschlieRend in di e hei Be Sahne geben und darin aufl 6sen 4
Di e geschnol zene Schokol ade mit der Sahnenasse vernmengen und gut

m schen. Es nuf3 ei ne honbgene Masse entstehen. 5 Masse mit der
Cebackpresse in Hohl koérper fiallen. Enpfohlen: weisse Hohl kérper. 6
Auskihl en und erstarren | assen, dann Ful | 6ffnung schli essen
(deckel n). 7 Tauchkuvertire i mWasserbad schnel zen und di e Kugel n
mt der Pralinengabel tauchen.



