Engadiner - Truffel

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
250 Gramm Rahm
325 Gramm Kuvertuere dunkel
150 Gamm M| chkuvertuere

90 Sticke Weisse Triuffel hol kugel n

UBERZUG

Wei se Kuvertuere

Anleitung:

Zubereitung Die Couverture zerhacken und in eine Schissel geben. Den
Rahm auf kochen und zur Couverture geben und gl attridhren. Zu Truffes
fornmen oder in Truffeshohl kugel n abfillen. Mt weisser Couverture
Uber zi ehen und auf einem Kuchengitter rollen.

Ti pp:

Mt 1 kg Truffesmasse kdnnen etwa 2 Folien Hohl kugel n (126 Stk.)
gefullt werden.



