Geistige - Pralinen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 56 Stick(e)

FUR DI E FULLUNG

250 Gramm Fondant masse (Konditor)
70 m Al kohol (Kirschwasser, H nbeergeist, etc.)
10 Kandi erte Kirschen
Ausser dem
1 Pal ette (56 Stiuck)
Her z-, Hal bnond-, Sternenschoko- | aden-
Hal bschal en

ZUM VERSCHLI ESSEN

300 G amm Zartbitter- oder Voll mch- Kuvertire
Zum Gar ni er en
Kandi erte Feil chen oder kand. Rosenbl atter etc.

Anleitung:

Fondant handwar m erwér nen und Al kohol unterruehen. Kirschen klein
schnei den. In jede Schokol aden-Hal bschal e ein Stick Frucht |egen
Fondant masse i n ei n Kaennchen geben. Di e Hal bschal en bis knapp Unter
den Rand - in der Palette - fullen. 3 Stunden i m Kihl schrank ruhen

| assen. Kuvertire schnel zen und in eine Perganmenttuelle fillen

Hal bschal en damt verschliessen. Fest werden | assen. Undrehen

kandi erte Bl Gtenbl atter mt Kuvertire befestigen



