Gewlrz - Pralinen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

1. FLUSSI GKEI TS - PRALI NEN

St anni ol kapsel n

Qder Pralinenformen mit tenperierter
Kuvert ire ausgi eBen und die mt G ucose
Verm schte Spirituose, fir Gewitzprali -
Nen z. B. Fernet Branca, einfillen. De
Formen mt vorbereiteter, spritzfahiger
Kuverture schliellen

2. FESTKORPER - PRALI NEN

Rohmar zi pan im Verhadltnis 1 zu 1 mt
Ungezuckertem

Mandel - oder Hasel nuBmark verarbeiten

Und je Kilogramm

Mt 20 g feingeriebener Tonkabohne verm schen.
Die Gundmasse in die erforderlichen Partien
Aufteilen und jeder Partie die gewinschte
Gewlr zsort e hi nzuf igen. Di e Korper for-

Men, abtrocknen, tenperieren vnd in der
Ublichen Art mit Kuvertire berzi ehen

Wachol der, Kardanom Thymi an

Pfeffer, Muskat, Kunmel

Alle Gewirze fiur die Pralinen missen im

Ei nzel nen fir di e Geschnmacksbil dung

Vor bereitet werden, z. B

KUMVEL
Mt dinnem L&ut er zucker uber -
Br ihen und sol ange kochen, bis das Was-
Ser verdanpft ist und der Kunmel w e-
Der trocken erscheint
MUSKATNASS
Ceriebene in wenig Mandel 61 erhitzen
THYM AN
Luft getrocknet en, gerebbelten
Thym an mit erhitztem Cognac Uber br -
Hen; zudecken und stehenl assen, bis aller
Cognac auf gesaugt i st
KARDAMOVKAPSELN
O fnen, die Sanmen-
Koéner im Ti schnorser grob zerdricken
Und in einer schwarzen Pfanne ohne o6l
Lei cht anr 6sten
WADOL DERBEEREN.

Ausgesucht gute Beeren in O rasch anbraten,
Erst auf ein Sieb

Und dann auf ein Tuch schiutten, umsie

@Qut zu trocknen. Mt einem Messer zu

G ober, grieldhnlicher G 6Re hacken



Gewlrz - Pralinen

(Fortsetzung)

Pfefferl corner eine Nacht Uber in Rotwein
Legen und an einen warnen Ot stellen
Danach abtrocknen und i m Handndr ser

Zer dr icken. Deutsd, knd

Anleitung:



