Gewdlrz - Splitter

Kategorien:  Pralinen, Welhnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter
1 Ei (er), davon das Eigelb
50 Gramm Zucker
1 Vani | | ezucker
1/2 Teel . Zim
1/2 Teel . Lebkuchengewir z
100 G amm  Mehl
100 Gramm Mandel n, gehackt
250 Gramm  Kuvertidre, weiss
200 Gramm Mandel n, gestiftet

Anleitung:

Zuber ei tung: Wi ches Fett, Eigelb, Zucker, Vanillezucker, Gewirze,
Mehl und gehackte Mandeln zuerst mit dem Knet haken, dann mt den
Handen zu einem gl atten Teig verkneten. Tei g abgedeckt m ndestens
ei ne Stunde kalt stellen. Teig portionsweise zwi schen Kl arsichtfolie
2-3mm di ck ausrollen. Runde Pl & zchen (ca. Durchmesser 3 cm mt
gewel | tem Rand ausstechen und auf mt Backpapi er ausgel egte

Backbl eche | egen. I mvorgehei zten Backofen bei 175 Grad (Um uft 150
Grad, Gas Stufe 2) fuanf bis zehn M nuten hell gel b backen. Abkuhl en
| assen. G obgehackte Kuvertire i m hei Ben Wasserbad schnel zen.

Mandel splitter unterridhren. Jeweils einen Teel 6ffel Schoko- Mandel n
auf die Pl atzchen geben und fest werden | assen.

Zubereitungszeit: ca. 60 M nuten



