Grand Marnier - Pralinés

Kategorien:  Pralinen, Konfekt, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Dunkl e Schokol ade
100 Gramm Kokosfett

100 Gramm Margari ne

200 m  Soj asahne

125 m  Gand Marnier

Puder zucker oder Kakaopul ver

Anleitung:

Di e Schokol ade i m Wasser bad schnel zen. Das Kokosfett, die Margarine
und di e Soj asahne schnel zen und al |l es zusamrenr dhren. Mt der
geschnol zenen Schokol ade mi schen. Grand Marni er darunterm schen. Ein
Kuchenbl ech mt Haushal tsfrischhaltefolie auslegen und die fl Ussige
Schokol adenmasse darauf ausstreichen. 24 Stunden kaltstellen. Dann
nach Bel i eben Vi erecke, Rechtecke, Stabchen schnei den oder Kugel n
formen. Zur Garnitur in Puderzucker oder Kakaopul ver drehen.

Zusat zinfo: Statt Grand Marni er kann man auch Kirsch, WIIlians oder
Coi ntreau verwenden.



