Himbeer - Truffd

Kategorien:  Canache, Pralinen, Truffel, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Sahne fldssig
100 Gramm Butter
200 G amm Hi nber mar el ade
1 kg Kuvertuere dunkel oder weiss
80 Gramm Hi nbeer gei st

Anleitung:

Sahne, Butter, Hi nbeernmarnel ade kochen, die Kuvertuere hacken

wahl wei s Schoko dunkel oder wei se Kuvertuere zugeben und unter
ridhren mt dem Schneebesen noch mal aufkochen. Di e Canachecrem

abkuhl en bis ganz kalt, dann mt dem handrihrgerét |eicht schaum g
schl agen.

Weiterverarbeiten wie Schwei zertrueffel wahl weis dunkl e Masse wei ss
Uber zi ehen, hell e Masse dunkel Uberzi ehen.

Bei Verwendung von Trueffel hal bkugel n ( Vertigbroduck ) zumfullen,
Ver ar bei t ung beacht en.



