Iberia

Kategorien:  Pralinen, Marzipan, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Rohmar zi pan
15 Granm Moccapast e
50 m  Moccal i kor
50 Gramm Laut er zucker

300 Gramm Fondant

(Zucker gl asur gibts
Bei m Kondi t or / Backer)

300 Gramm Rohmar zi pan
80 Gramm Fei nst eghackt es Orangeat
15 Gramm O angenpul ver
100 G amm G and Marni er
Kuvert dre

Kuvert uer pl 4t chen

Anleitung:

Alle Zutaten m t( Handrthrgerat oder Rihrmaschine ) mteinander
ver m schen, nicht aufschlagen. Mt L&uterzucker spritzfahig nachen.
Mt einem Spritzbeutel Lochtille Nr.5 auf Kuvertuerepl a chen
spritzen. 12 Std. bei Rauntenperatur androcknen | assen, dann mt
Kuvertuere uberzi ehen



