Ingwer - Canache - Praline.

Kategorien:  Canache, Fruchte, Pralinen, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm M | chkuvertuere

250 Gramm Sahne fldssig

100 Gramm Butter

100 Gramm I ngwer ( kandiert ? )
Fal I 'ung. ..

200 Gramm Wi nbrand mit

6 St icke Eigel b warm abbi nden

Anleitung:

M | chkuvertuere, Sahne und Butter zu ei nem Canache Herstellen, wenn
alles vertig den Ingwer gehack zugeben. Den Wi nbrand mt den

Ei gel ben verm schen und i n ei nem Topf chen warm auf schl agen bis die
Crenme dicklich wird. Dann sofort im Ei swasser den Topf mt der Crene
abkuhl en. Auf jedes Kuvertuerepl & chen mt Spritzbeutel Lochtille Nr.
2 oder 3 amRand eine Spirale von 2 cm Hoch spritzen. Nun die
Eiercrene in die Ofnug einfillen knapp bis oben, dann nit der
Canachcrene die Offnung schliessen. Mt Kuvertuere 70 / 30 die

Pral i nenkér per Uberzi ehen und mt Kuvertuerelinien und

Pi st azi enschei be ausgar ni eren.



