Joghurt - Pralinen

Kategorien:  Pralinen, Joghurt
Zutaten fur: 56 Stuck(e

FUR DI E FULLUNG

125 Gramm  Stichf ester Sahnej oghurt
125 Gamm Creéne fraiche
1 Eigel b
4 Essl. Crenme de Vanille (Likor)
50 G anmm Puder zucker
1 Doppel beut el Orange- Back

ZUM VERSCHLI ESSEN 1

50 Gamm Vol | m ch-Kuvert ire
10 Gramm Butterschnal z

ZUM GARNI EREN

Etwas Zartbitter-Kuvertire
Et was Wi sse Kuvertire

Ausser dem
1 Pal ette (56 Stick) Schoko- |adensternfornmen aus
Wi sser Schokol ade
56 Papi er kapsel n

Anleitung:

Sahnej oghurt, Crene fraiche, Eigelb mt Crene de Vanille,

Puder zucker und Orange-Back mt ei nem Schneebesen verrihren. In ein
Kaennchen fill en. Die Hal bschalen - in der Palette - bis knapp unter
den Rand fullen. 60 Mn. kalt stellen. Inzw schen die Vollmlch-
Kuvertire mit dem Butterschnal z bei mlder Htze i mWsserbad
schnel zen, gut abkihl enl assen. I n ei ne Perganenttuete geben. Die

Hal bschal en damit verschliessen. Kalt stellen. Hal bschal en aus der
Folie nehmen. Zartbitter- und wei sse Kuvertire getrennt schnel zen,
abkihl en | assen und in ei ne Perganenttuete geben. Pralinen garnieren.
I n Papi erkapsel n setzen. CGekuhlt aufbewahren.



