Kirsch - Marzipan - Kugeln

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

24 Cocktail -Kirschen oder entsteinte, frische
Ki rschen einige Tage in Cognac mit Zucker
Ei nl egen
300 Gramm Honi g
400 G anm Sife Mandel n
10 Bittere Mandeln (o. 4 Tropen Bittermandel 6l)
2 Essl . Weiche Butter
1 Essl . Kakaopul ver
2 Teel . Cognac oder Rum
200 Gramm Schokol ade (auch Frucht zucker schokol ade)
1 Teel . Kokosfett

Anleitung:

Kirschen gut abtropfen | assen. Honig flissig, aber nicht zu warm
werden | assen. Die Mandel n, auch die bitteren, brihen, abziehen und
sehr fein mahlen. Soviel Honig zugeben, dass ein festes, aber

knet bares Marzi pan entsteht. Fur die Triffel masse die Butter mt 1
grofBen El Honig verrihren, bis eine glasige Masse entsteht. Das
Kakaopul ver und tropfenwei se den Al kohol zugeben, die Masse sehr
steif schlagen und kalt stellen. Das Marzipan in 24 gleich grol3e
Sticke teil en und Kugel n daraus fornen. Die Kugeln flach dricken (6-
7cm, jeweils in die Mtte 1/2 Tl Truffel masse setzen, eine Kirsche
hi nei ndr icken, Marzi panrdnder Uber der Kirsche zusamenfigen und
vorsichtig zur Kugel rollen. Die Schokol ade mt dem Kokosfett im
Wasser bad schnel zen | assen und glattrihren. Die fertigen Kugeln in
di e Schokol ade | egen, mt einer feinen Gabel undrehen und

her ausnehmen, dabei die Uberfl Gssi ge Schokol ade am Topfrand

abstrei fen. D e Kugel n auf Perganent papi er trocknen | assen.



