Kirsch - Truffd

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Rahm (=Sahne)
100 Gamm Kirsch

35 Gramm Butter
500 Gramm Couverture

Anleitung:

Di e Couverture zerhacken und mt der zinmerwarnmen Butter in eine
Schissel geben. Den Rahm auf kochen, zur Couverture geben und sol ange
glattruhren, bis alle Schokol adenbest andteil e aufgel st sind (=
Canache). Notigenfalls die Schissel imwarmen Wasser bad nachwéar men.
Dann den Kirsch dazugeben. Zu Truffes fornen oder in

Tr uf f eshohl kugel n abf ul | en.

Mt der Spiral gabel in Couverture trenpieren.



