Kirschcreme.

Kategorien:  Pralinen, Krem
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Fodant
150 Gramm Mar zi panr ohmasse
50 Gramm Kirschwasser 45 %

Anleitung:

Ei ne Pralinenform Oval mt V-MIchkuvertuere ausgi essen. \nn di e
Kuvertuere angezogen hat und die Pralinenkdrper aus der Form
genonmen werden konnen, dann die Pralinkorper mt der verm schten
Pral i nenfdllung etwa 2mm vom oberen Rand einfillen und mt Kl eicher
Kuvertuere schliessen. Fondat etwas anwérnen und Marzi panrohnmasse
und Kirschwasser verm schen dann zum Fondant geben.



