Kirschwasser - Canache 3

Kategorien:  Canache, Prainen, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Rahm

500 Gramm Kuvertuere 60/40

500 G amm M | chkuvertuere

200 Gramm Butter

80 Gramm Ki rschwasser
M | chkuvert uer epl &t chen
Uber zug. . .
2 1/3 Kuvertuere

Anleitung:

Sahne ( Rahm ) kochen, kleingescnittene Kuvertuere zugeben und
abkuhl en. Der erkalteten Masse geschnei dige Butter und Kirschwasser
mt ei nem Rihrgeré&t unterschlagen, wenig schaum g ruhren. Die Masse
auf Kuvertuerepl &t chen spritzen und hal be Kuvertuerepl a chen

ei nstecken und nmit 70/ 30 Kuvertuere Uberziehen.



