Kirschwasser - Marzipan

Kategorien:  Marzipan, Pralinen, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Mar zi panr ohmasse
125 Gramm Kirschwasser
125 Gramm Laut erzucker 24 ° Be

( Zuckerdichte )
Uberzug : dunkler Kuvertuere 60 / 40
Garnitur : Vol m | chkuvertuerespirale

Anleitung:

Ki rschwasser, Marzi panrohmasse und L&auterzucker glattarbeiten. D e
Masse mit dem Spritzbeutel auf 2 cm grosse Kuvertuerepl atchen
dresieren und mt dunkler Kuvertuere uberziehen. Mt

Vol I m | chkuvertuere Eine Spirale aufspritzen.



