Konigsberger - Marzipan.

Kategorien:  Marzipan, Gebaeck, Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 20 Portionen

400 Gramm Mar zi panr ohmasse
300 Gramm Puder zucker

2 Ei wei ss

1 Eigel b

Bel egki r schen

Anleitung:

Mar zi panmasse und di e Hael fte des Puderzuckers verkneten.
Portionswei se Zwi schen Kl arsichtfolie etwa 1 cm dick ausrollen und
Her zen ausstechen. Marzi panreste zu duennen Rollen fornmen. Mt

Ei wei ss bestreichen und als Rand Auf die Herzen |l egen. Mt Hoel zchen
festdruecken und dabei Rillen Ei ndruecken. Eigelb verschlagen und
di e Raender duenn danit bestreichen. Herzen auf ein mt
Backt r ennpapi er ausgel egt es Backbl ech | egen. Bei 200 Grad 3-5 M n.
backen, bis die Raender der Herzen leicht braun sind. Herzen Ueber
Nacht stehenl assen. Restlichen Puderzucker und restliches Ei weiss
Verruehren. Die Mtte der Herzen damt bestreichen und mt

hal bi ert en Bel egki rschen verzi eren. Trocknen | assen.



