Krem - Pralinen - Grundrezept.

Kategorien:  Krem, Pralinen, Kapse pralinen, Grundrezept, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept gross

1 kg Zucker
600 Gramm Sahne 1
200 Gramm d ukose
500 Gramm Sahne 2

Anleitung:

Sahne 1 mt Zucker aufkochen.d ukose dazugeben und unter standi gem
ruhren auf 125°C kochen ( Zuckerternomether ) Mt heisser Sahne 2
auf 115° C abkihl en. Auf ei ne angefeuchtete Marnorplatte gi essen und
tablieren. Die Masse nit einer Palette hin und her streichen. Ein

pi kobel | osauber es Backbl ech geht zur Not auch.Nun die Krene in der
Ruhr maschi ne gut schaum g schl agen, eventuel L&uterzucker zugeben.

Di ese Krenme kann z.B. mt Likdren, Spirituosen, Karanel | oder
Schokol ade angerei chert werden.

Zum Ful I en von Pralinenhol korpern. Ist die Krenme kalt |eicht
anzuwar men !



