Krokant - Kugeln

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 25 Stuck

150 Gramm Mar zi pan
75 Gramm Puder zucker
50 Gramm Hasel nusskr okant

Mandel ar oma

Anleitung:

Mar zi pan mit gesi ebtem Puderzucker und 3Tropfen Mandel aroma gut
verkneten. Mt kihl en Handen kirschgrof3e Kugel n fornmen. Den

Hasel nusskrokant in einen tiefen Teller geben, die Pralinen darin
wal zen und den Krokant |eicht andricken. Die Pralinen bis zum
Verzehr in einemgut verschlielBbaren Gef 4B bei kihl er Tenperat ur
auf bewahren. Sind ca. 2 Wchen hal tbar.

Ti pp: Falls der Krokant nicht an den Pralinen haften bleibt, diese
mt verquirtem Ei wei 3 bestrei chen und dann die Pralinen i mKrokant
wal zen.

fett 25 %

503 kcal / 100g;56 kcal / Stick;11 g / Stick

30 min Zubereitung



