Krokant - Pralinen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Zartbitter-Schokol ade
100 Gramm Gesi ebt er Puder zucker
100 Gramm Hasel nusskr okant
5 Essl. Rum (z.B. Pott 40)- AURERDEM
100 Gramm Hasel nusskr okant

Anleitung:

Di e Schokol ade i m Wasserbad schnel zen. Den Puderzucker, den Krokant
und den Rumunterrihren. Die Masse etwa 2 Stunden kalt stellen

dabei nach etwa ei ner Stunde ei nmal durchrihren. Aus der
Pral i nenmasse kl ei ne, etwa wal nussgrof3e Kugeln formen. Die Kugeln in
Hasel nusskrokant wal zen und kalt stellen. Zum Servieren in

Pral i nenmanschetten set zen.

Zubereitungszeit: 1 Stunde ohne Kihl zeit.

Pro Stick ca. 491 kJ = 117 kcal



