Krokant - Stabchen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Hasel nisse (Hasel nusskr okant)
50 G anmm Puder zucker
200 Gramm Mar zi pan (Rohmasse)
3 Essl . Likoér (Mandellikoér)
1 Teel. Zint
150 G amm Kuverture, hal bbitter

Anleitung:

Hasel nusskrokant in einen Gefrierbeutel fullen und mt dem Nudel hol z
zerkl einern. In eine Schiussel geben und mt Puderzucker,

Mar zi panr ohmasse, Li kdr und Zim glatt verkneten. Danach ca. 1 cm
di ck ausrollen. Kuvertire i mWsserbad schnel zen.

Krokant masse in etwa 4 cmlange Stabchen schnei den und j edes
St abchen bis zu einemDrittel in die Kuvertire tauchen, abtropfen
| assen und ca. 1 Stunde kihl en.



