Mandel - Balsamico - Karamelle

Kategorien:  Dessert, Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 2 Portionen

1/ 8 Ltr. Mlch
1 E
1 Prise Salz
50 Gramm Meh
1 Teel . A ivenoe
KARAMEL L
4 Essl . Mandel n, gehobelt
6 Essl. Zucker
1 Essl. Butter

Acet o Bal sam co

AUSSERDEM

1 Sili kon-Backmatte oder
Cefettetes Backpapier
Puder zucker

Anleitung:

Zutaten zu einem fluessigen Teig verarbeiten. Pfannkuchen ausbacken
und warm stel l en. Einen grossen, flachen Teller mt der Silikon-
Backmat t e bel egen.

In einer Ei senpfanne die Haelfte des Zuckers und die Haelfte der
Mandel n karanel | i si eren. Einen Pfannkuchen auf das hei sse
Mandel kar anel | egen, die Pfanne schnell wenden und den Inhalt auf
den bel egten Teller gleiten | assen. Das Karanmell ist nun oben und
wird mt Bal sam co betraeufelt. Pfannkuchen zusanmenrollen und in
daumenbreite Schei ben schnei den. Nach dem Auskuehl en mit Puderzucker
best aeuben.



