Mandel - Haufchen

Kategorien:  Pralinen, Pldtzchen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Mandel stifte
2 Essl . Lauer zucker
90 Gramm Vol | m | chkuvert uere

Anleitung:

Die Mandel stifte gut mt dem Laeuterzucker ischen Die M schung auf
ei nem Backbl ech oder in einer Pfanne mt Hitzebestaendigen Giffen
verteilen. I mvorgehei zten Backofen bei 200 G ad in ca. 10 M nuten
gol dbraun Anroesten. Di e Mandel n waehrend di eser Zeit gel egentlich
unruehren und Staendi g beobachten, damt sie nicht zu stark braeunen.
Her ausnehnmen und auskuehl en [ assen. Ab und zu unruehren, damt sie
Ni cht anei nander kl eben. Di e Kuvertuere schnel zen, tenperieren und
di e Mandel stifte dazugeben. Bei des gut miteinander vernengen, so
dass alle Mandel stifte Vollstaendig mt Kuvertuere ueberzogen sind.
Mt Hilfe von zwei Essloeffeln (Teeloeffel sind meiner Meinung nach
Besser) klei ne Haeufchen von der Mandel splitternmasse abnehnmen und
zum Trocknen auf Backpapi er setzen. Dabei sehr zuegig arbeiten, weil
di e Kuvertuere verhael tni smaessig schnell fest wird. D e

f est gewor denen Mandel haeuf chen in ei ne Gebaeckdose schichten; Jede
Schicht mt Perganent papi er abdecken.



