Mandel - Pistazien - Tr tffe

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 50 Stuck

150 Gramm Kuvertire - wei 3
35 Gramm Butter
15 Gramm Kokosfett
100 Gramm Mandel n - gemahl en
30 Gramm Pistazien - fein gehackt
50 m  Sahne

Anleitung:

Kuvertidre in Stiucke schneiden. I m hei Ben Wasserbad schnel zen. Sahne
erhitzen, aber nicht kochen | assen. Butter und Kokosfett darin

aufl 6sen. Di e geschnol zene Kuvertire und di e Mandel n dazugeben und
al I es gut vernengen.

Uber Nacht kiihl stellen. Dann aus der Masse Kugeln formen und in den
Pi stazi en wal zen. Kuhl aufbewahren, bis zu 2 Wchen hal t bar.

30 min Zubereitung fett 46 %

567 kcal / 100g; 43 kcal / Stick;8 g / Stick



