Mar zipan - Datteln

Kategorien:  Platzchen, Konfekt, Pralinen
Zutaten far: 30 Stick

150 Gramm Rohmar zi pan
100 Gramm St aubzucker gesi ebt
Lebensmttel farbe gruen

ZUM BEFUELLEN

30 Dattel n, entkernt
ZUM TUNKEN
1 Becher Decor Kakaogl asur

Anleitung:
Mar zi pan mit Staubzucker und Lebensmittel farbe gut verkneten.

Den Marzipan zu einer 1,5 cmdicken Rolle formen und in 30 gl eiche
Stuecke teilen.

Di e Marzi panstuecke zu kl ei nen Lai bchen formen, in die Dattel n geben
und mt ei nem Messerruecken etwas ei nkerben.

Die d asur nach Vorschrift auf dem Becher erweichen. Mt einer Gabel
schraeg zwi schen Marzi pan und Dattel einstechen, in die d asur
tunken und auf eine Frischhaltefolie setzen.

Nach dem Erstarren der d asur die Marzipandatteln in Papierfoernthen
geben und bis zum Verzehr kalt stellen.



