Marzipan - Ersatz - ein Rezept von 1943

Kategorien:  Kuchen, Backen, Grundrezept, Omarezept
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Wi zengri el werden in
1/ 4 Ltr. Entrahnte Frischm|ch eingestreut
Der Grield nu3 unter Rihren so | ange ausquellen,
Bis er sich vom Topf und Loffel | 6st
Nach dem Erkalten wird die Masse mit
125-150 Gramm Puder zucker und zwei bis Tropfen
Bi tt er mandel ar ona ver ar bei t et

Anleitung:
I ch denke das ganze wird gekocht,wi e Giesbrei oder ?

Man fornt Kkl eine Kugeln und wal zt sie in Kakaom schpul ver. Um den
Kugel n das Aussehen von aufgepl atzten Pell kartoffel n zu geben,

sticht man mt spitzem Hol zchen ei nige Locher ein und schneidet die
obere Auflenseite mit scharfem Messer zwei-bis dreinmal etwas auf. Man
kann auch kl ei ne Sermel n, HOrnchen oder andere Figuren daraus fornen.
Die Figuren werden auf ein leicht eingefettetes Bl ech gesetzt und
mt Zuckerwasser |eicht Uberpinselt. Man | 4Bt sie in heiBer Rohre
braun abf| &mmen.

Nimmt man an Stelle von Bbitternandaroma Rum oder Vanillearoma und
m scht die Masse mit 75 bis 100g Haferfl ocken, die vorher in der
Rohre hellgel b gerdstet und fein gestossen oder gerieben werden, so
erhalt man Nul3marzi panersatz. Die Mase wird auf mt Zucker
bestreutem Brett etwa einen hal ben Zentineter dick ausgerollt und in
kl ei ne Stangen geschnitten, die in warner Rbhre etwas ubertrocknen
missen.



