Marzipan - Kokos - Kugeln

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

20 Ki rschen (Cocktail kirschen), rot
250 Gramm Marzi pan - Rohmasse
100 G anm Puder zucker
250 Gramm Kokosr aspel
60 m  Eierlikor
200 Gramm Kuchengl asur, (Schokol adenfettglasur, bittere)

Anleitung:

Di e Cockt ail ki rschen hal bi eren. Di e Marzi pan- Rohmasse in kil ei ne
Wir f el schneiden, in eine Schissel geben und den Puderzucker dar Uber
si eben. 200g Kokosraspel zum Marzi pan geben, 50g in einen

Suppentel l er schiutten und beiseite stellen. Die Mrzi pan- Rohmasse
mt allen Zutaten und so viel Eierlikor verkneten, dass eine
fornbare Masse entsteht. Die Marzi pannmasse in etwa 40 gl eich grolde
Sticke teilen, jeweils 1/2 Cocktailkirsche mt Marzi panmasse

umhdl  en und di ese zu einer Kugel formen. Die Schokol aden-Fettgl asur
nach Vorschrift schnel zen [ assen. Die Kugel n auf eine Gabel stecken,
in die zerlassene Fettgl asur tauchen und auf Perganent papi er oder
Alufolie leicht antrocknen | assen. Sol ange die Fettglasur noch etwas
wei ch ist, die Kugeln vorsichtig in den Kokosraspel n wenden und auf
ei nem Kuchengi tter fest werden | assen.



