Marzipan - Orangen - Pralinen

Kategorien:  Pralinen,
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Pal ette Pralinen - Hohl kugel n - (63 Stick)
300 Gramm Cehackt e ungesal zene- Pi st azi enker ne
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 G amm Puder zucker
150 m  Orangenl i kor
200 G amm Vol | m | chkuvertire

Anleitung:

Pral i nenhohl kugel n in der Palette bereitstellen. 200 g Pistazien im
Uni versal zerkl einerer fein mahlen. Mt der Marzi panrohnasse,

Puder zucker und Orangen-1ikérglatt verkneten. Masse in einen
Spritzbeutel mtfeiner Lochtidlle fullen und in die Hohl kugel n
spritzen. Kuvertire grob zerkl einern und i mhei Ben Wasser bad

schnel zen. Ca. 4 EL davon in einen Gefrierbeutel geben, eine
Eckeabschnei den. Pralinen mt der Kuvertire verschliellen und fest
wer den | assen. Ubri ge Kuvertire nochmals schnel zen. Pralinen mt

ei ner Pralinengabel hineintauchen, auf ein Abtropfgitter setzen und
etwas anzi ehen [ assen. Mt Ubrigen Pistazien bestreuen und kihl
stell en.



