Marzipan - Pralinés mit Walntissen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
400 Gramm Kuvertire - zartbitter
80 Gramm W&l nisse - gehackt

40 Gramm W&l nisse - hal biert

20 mM  Rum

Anleitung:

Al's erstes nmuss man di e Marzi panrohmasse und di e gehackten WAl misse
zu einem Tei g verkneten, den Rum dazu geben und den Teig ca. 1 cm

di ck ausrollen. Nun kann man sich die Fornmen aussuchen, in der man
das Marzi pan spater geniellen nbochte. Die Kuvertire wird i mWsser bad
auf gel 6st und dann wi eder etwas abgekihlt. Nun kann man di e vorher
geschnittenen Fornen kurz in die Schokol ade tauchen und danach mt
den Wl nusshal ften verzi ehren. Nach dem Abkuhl en i m Kuhl schrank sind
i hre Marzi pan-Pralinen bereit zum vernaschen.



