Marzipan - Truffel

Kategorien:  Pralinen, Eigen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Sahne fldssig

250 Gramm Kuvert uere gehackt

100 Gramm Mandel n gehackt

250 Gramm Rohmar zi pan
UBERZUG

Bi tterkuvertuere

Anleitung:

Sahne auf kochen gehackte Kuvertuere zugeben und nochmal aufkochen.
Nougat hi nzu und etwas abkihl en | assen. Dann Rohmarzi pan mt den
gehackten Mandel n unterwirken. Mt dem Knet haken des Handr Ghr ger at es.

Die Masse in Plastikfolie kiohlen und mt Staubzucker 1 cm dick
ausrol l en und Ausstechen 2-3 cm Durchnmesser. Di e ausgestochenen
Sticke mit der Hand zu Kugeln fornmen und in tenperierter mt
Kakaobutter verdinnter Bitterkuvertuere Uberzi ehen und auf

Per ganent papi er abset zen.

Ein zweites mal Uberzi ehen und auf einem Kuchengitter absetzen ei nen
nonment warten dann nmit der Gabel auf dem Gtter rollen, so das
Spitzen an den Trueffel n entstehen. Fast abstocken |assen, dann in
Kartong oder Platte mt Pergamnent papi er setzen.



