Mocca - Truffe 2

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 55 Stueck

200 Gramm Zartbitterschokol ade
100 Gramm Butter
150 Gramm Puder zucker
1 Teel . Instant-Kaffepul ver
1 Essl . Kaffeelikoer

Pi st azi en; zum Ver zi eren
Pr al i nenf oer nthen

Anleitung:

Di e Schokol ade i m Wasser bad schnel zen | assen und von der Kochstelle
nehmen. Butter in einer Schuessel schaum g ruehren. Den Puderzucker

| oeffel wei se dazugeben. Mt den Schneebesen des Handruehrgeraetes zu
ei ner glatten Crene ruehren. Kaffeepulver in Kaffeelikoer aufl oesen
und zufuegen. Leicht abgekuehlte Schokol ade unter |angsamem Ruehren
zugeben. Weiterruehren, bis eine gleichmessige dicke Crene
entstanden ist. In einen Spritzbeutel mt Sterntuelle fuellen. De
Crenme in die Pralinenfoernchen spritzen. Jede Praline mt einer

hal bi erten Pi stazie verzieren. Verpackt kuehl aufbewahren.



