Kategorien:  Pralinen, Triffel

Zutaten fur: 25 Stick
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50
2

Anleitung:

G amm

G amm
Teel

Essl .
G amm

G amm
Essl .

Mocca - Triuffel 3

Dunkl e Schokol ade in ei ne hitzebest&ndi ge
Schissel geben

Butter hinzufigen

I nst ant - Kaf f eegr anul at hi nzuf Gigen

Di e Schissel dber einen Topf mt hei Bem Wasser
Stellen und die Masse vorsichtig erhitzen bis
Al'l es geschnol zen i st und das Kaffeegranul at
Si ch auf gel 6st hat

Vor si cht !

Das Wasser darf nicht kochen und der

Schissel boden darf das Wasser nicht berdhren
Schissel vom Topf nehnen

Créne doubl e hi nzuf Gigen

Buttriger Sandkuchen oder Madeira cake fein
Zer kr inel n, hi nzuf tigen

Gemahl ene Mandel n hi nzuf tigen

Caf € Noi r hi nzuf tigen

Al'l es vermengen, kalt stellen bis die Masse fest ist, kleine Kugeln
formen und nach Belieben in Kakaopul ver, Schokostreusel, gemahl ene
Mandel n wal zen 25 Petits-fours-Fornchen aus Al umi ni um Mokkatrdffe

hi nei nset zen



