Mocca - Truffel mit Krokant

Kategorien:  Pralinen, Triffel, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Fl Ussige Sahne
2 1/2 kg Vollmlch - Kuvertuere
500 Gramm Butter
200 Gramm Curacao ( Likor )
50 G amm Pul ver kaf f ee

Anleitung:
G osses Rezept !

Die Sahne mit der Butter zum kochen bringen und die feingehackte

M | chkuvertuere hi nzugeben. Um di e gewlinschte geschnei di gkeit zu
errei chen, nuss die Masse bis kurz vor demerstarren des 6ffterren
tabliert werden, damt sich die Zutaten gut mteinander verbinden.
Wenn di e Masse anféangt zu bi nden gi bt mann den Kaffee ( L&slicher

) hi nzu. Curacao etwas anwarnen und den Kaffe darin aufl 6sen. All es
nochmal gut durcharbeiten bis die masse i hre ausrollfahigkeit
erreicht hat.Die Masse ca. 1 cmdick in Folie ausrollen und mt

ei nem scharfen Messer in Quadrate von etwa 1,5 x1,5 cm schnei den und
die Quatrate zu Kugeln Formen. In Krokant rollen und mt Kuvertuere
tber zi ehen.



