Mokka - Canache..

Kategorien:  Canache, Pralinen, Profi, Eigen, Triuffel
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Sahne fldssig
350 Gramm Kuvertuere 60/40
150 G amm M | chkuvertuere
100 Gramm Butter

Mokkapast e nach bel i eben
Mokkabohne( Schokol ade)

Anleitung:

Aus den Zutaten, Sahne kochen, Kuvertuere Kkl eingeschnitten und
Butter zugeben und aufl 6sen. Die Masse abkphlen | assen kurz vor dem
erstarren 1 cmdick auf Plastikfolie aufstreichen und fest werden

| assen. Mt Pralinenausstecher Oval Pralinenkdrper ausstechen. Rest
Masse etwas anwarmen und den vorgang w ederholen. Mt

M | chkuvertuere uberzi ehen und bevor erstarrt eine

Schokol adennmokkabohne aufl egen.



