Mokka - Sahne - Truffe

Kategorien:  Pralinen, Eigen, Truffel
Zutaten fur: 1 Rezept

120 Gramm Rohsahne
60 Gramm Fondant
350 Gramm Kuvertuere 60/40
15 Gramm Mokkapast e
Uber zug. . .

Schokoadenpl at chen
Mocca - Kuvertuere 60/40

Anleitung:

Aus den Zut aten eine Canache kochen und abkuhl en | assen. Sahne und
Fondant erhitzen, dann Moccapaste und kl ei ngeschnittene Kuvertuere
zugeben und ridhren bis die Kuvertuere sich aufgel 6st hat. Erstarrte
Masse mit dem Handr Uhrger&t, Schneebesen etwas aufschlagen. Mt dem
Spritzbeutel Lochtille Nr. 5 Runde Tupfen auf die

Schokol adenpl &t chen Spritzen. Masse absteifen |assen, und mt
Moccakuvertuere uberzi ehen.

Garnitur: Kuvertuerelinien und Mandel splitter.



