Mokka - Schoko - Ecken

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 100 Stiick

A fur die Alufolie

100 Gramm Mokka- Schokol ade
250 Gramm Zartbitter-Schokol ade
200 Gramm Weiche Butter

2 Wirfel (50 g) weifRes Plattenfett (zum B. Pal m n)
100 Gramm Puder zucker

3 Essl. Kaffeelikodr (zum B. Kahl ua)
1-2 Teel . Kakao u.
100 Gramm Mocca- Schoko- Bohnen zum Ver zi eren; ca.

Al uf oli e,

Pral i nen- Manschett en

Anleitung:

1. Flache Form (ca. 16 x 26 cm) mt Alufolie auslegen, nit QO
bestrei chen. Bei de Schokol adensorten hacken, im hei Ben Wasser bad
schnel zen. Ca. 10 M nuten abkihl en.

2. Butter, weiches weiRes Fett, Puderzucker mt dem HandrUhrgerét ca.
10 M nuten crem g rihren. Erst flissige Schokol ade | 6f f el wei se, dann
Kaf f eel i kér tropfchenwei se darunter schlagen. In die Formfullen,
glatt streichen. Uber Nacht kalt stellen.

3. Aus der Form stirzen, bei Raumtenperatur ca. 30 M nuten stehen
lassen. In Wirfel (ca. 2 cn) schneiden. Mt Kakao best&uben und mt
je 1 Bohne verzieren. In Manschetten setzen. Kiuhl |agern und

servi eren. Zubereitungszeit: 1 Std. (Wartezeit 12 Std.)



