Mokka - Truffel - Eier 2

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

125 m  Schl agsahne
1 Essl . Kaffeepul ver
125 Gramm Butter oder Margarine
100 Gramm Kuvertire, Zartbitter
2 Essl. Bail eys
25 Gramm Kakaopul ver
50 Gramm Kuvertire, Vollmlch
25 Gramm Mokkabohnen aus Schokol ade

Anleitung:

Sahne, Espresso und Butter oder Margarine aufkochen |assen, vom Herd
nehmen. Kuvertdre und Li kér zufigen. So |ange ridhren, bis alles
geschnol zen ist. In eine Schissel gieRen. Kalt stellen, bis die
Masse stichfest ist. Von der Triuffelmasse mit zwei Essloffeln

Kl 6Bchen abstechen. Auf ein mt Backpapi er bel egtes Tablett geben,
kalt stellen. Kl 6B8chen in Kakao wal zen, dabei zu Eiern fornen.

Jewei | s ei nen Tupfen aufgel 6ste Kuvertire darauf geben, Mkkabohne
darauf setzen. Kihl aufbewahren.



