Mokka - Truffe

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 15 Stuck

60 Gramm Butter - weich
130 Gramm Schokol ade - Bitter
90 Gramm Puder zucker
2 Essl. Espresso - kalt
Zucker

Anleitung:

Bi tt er schokol ade grob hacken und i m war nen WAasserbad schnel zen.
Butter mt Puderzucker in einer Schissel glatt riuhren. D e

geschnol zene Bitterschokol ade mt dem kalten Espresso zur Butter
geben und schaumi g rihren. Die Masse ca. 20Mn. kalt stellen. Kleine
Kugel n fornen und di ese in Zucker, Schokoraspel oder Kakaopul ver

wal zen. Die Pralinen bis zum Verzehr in einemgut verschlielbaren
Cef &R bei kuhl er Tenperatur aufbewahren. Sind ca. 2 Wchen hal t bar.

20 min Zubereitung
20 m n Ruhezeit
fett 29 %

494 kcal / 100g 100 kcal / Stuck 20 g / Stuck



