Nougat - Marzipan - Eier

Kategorien:  Konfekt, Pralinen, Saison, Ostern
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR 30 STUCK
200 Gramm Nougat masse
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Puder zucker
1 Essl . Mandel - Li kor
25 Gramm Cenmhl ene Pi st azi en
AUSSERDEM
200 Gramm Puder zucker
1 Ei wei B

Rot e, gel be, grine
Spei sef ar be
Zucker bl tnchen und streusel

Anleitung:
1. Von der Nougatmasse nmit einem Teel 6ffel ca. 30 Sticke abstechen
und kleine Eier formen. Kalt stellen, bis die Masse fest ist.

2. Marzi panrohmasse, Puderzucker, Likér und Pistazien verkneten.
Eine Rolle (ca. 3 cm/@) formen, in 30 Stiucke schneiden.

3. Schei ben etwas flach dricken, jeweils ein Nougatei hineingeben,
Seiten dberkl appen und ein Ei fornmen. Eine Stunde kalt stellen.

4. Puder zucker und Eiwei B verridhren, dritteln. Jeweils rosa,

hel I gel b und grin ei nfé&rben, dabei eventuell etwas Wasser zuflgen,
damt alles spritzféahig ist. Nougat-Marzi pan-Ei er damt Uberzi ehen
und bespritzen.

Mt Zuckerbl inthen und -streuseln verzieren. Fest werden | assen.



